Ndzev verejné zakdzky: Nakup plynového konvektomatu 20 GN 1/1
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Specifikace predmétu plnéni

1 ks - plynovy konvektomat 20 GN 1/1

NABIZENE TECHNICKE RESENi MUSi SPLNOVAT NiZE UVEDENE
POVINNE TECHNICKE PARAMETRY A FUNKCIONALITY

PARAMETRY A FUNKCIONALITY DODAVATELEM NABIZENE
DODAVKY URCENE K PLNENi VEREJNE ZAKAZKY

Popis povinného parametru

Popis dodavatelem

Ndazev

X

Produktové é&islo

X

Parametry a
funkcionality

Plynovy konvektomat s kapacitou 20x GN
1M

Rozte¢ zasuvl min. 65 mm

Automatické odvapnéni generéatoru

Peceni v horkém vzduchu v rozmezi teplot
min. 30°C — 300°C s pfesnym nastavenim
vihkosti v komofe v krocich max. po 5%

Kombinované vareni v rozmezi teplot min.
30°C — 250°C s pfesnym nastavenim
vihkosti v komofe v krocich max. po 5%
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e Parni vafeni v rozmezi teplot min. 30°C —
125°C

¢ Dalsi funkce konvektomatu: pasterizace,
uzeni, sous vide, suseni, pfiprava dezertd,
smazeni, zapékani, delta T a nizkoteplotni
vareni

e Ventilator s autoreversem a min. 5
rychlostmi kazdym smérem

e Nepfretrzita kontrola vlhkosti v komofe
bé&hem vareni, v€etné automatického
vyhodnoceni produkované pfipravovanym
pokrmem

e Funkce zvySeni vykonu pary pro pfipravu
urcitych pokrmu

e Funkce odvlhéeni komory

e Pfiprava s min. 5 bodovou jadrovou
sondou

e Dotykovy displej min. 10“ s vysokym
rozliSenim a intuitivnim grafickym
zobrazenim

e Centralni oto¢né ovladaci kole¢ko s funkci
potvrzeni

¢ Knihovna min. 500 varnych programu o
alespon 10 krocich s grafickym
zobrazenim a napovédou

e Automatické paralelni vafeni az 20
rdznych pokrm s indikaci vyjmuti pokrmu
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z konkrétniho zasuvu s oznaéeni zasuvu a
¢asu

e Automatické myti varné komory s min. 7
mycimi programy a programem sanitace

e Program odvapnéni

e Autodiagnostika zavad

o Automatické predehfati a
zchlazeni

¢ Ovladani a monitorovani
konvektomatu mozné na
dalku pfes smartphone, nebo
tablet se systémem Android,
nebo iOS.

e Pf¥ipojeni Wi-Fi a komunikace
s PC na dalku s moznosti
sledovani vSech provoznich
parametrd s online
aktualizaci a hlaseni
pozadovanych servisnich
ukonu

e Pfipojeni do cloudu

e Moznost provozu bez
zmékc&ovace vody

e Konstrukce z oceli AISI 304

e ZavaZeci vozik s podélnymi
zasuvy, umoznujicimi
zakladani GN 1/1, GN 2/3,
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GN, 1/3 a GN 2 bez dalSiho
pfisluSenstvi

e LED osvétleni varné komory

e Dvefe s alespori dvojitym
zasklenim temperovanym
sklem

e Vestavéna oplachova sprcha

e P¥ikon plyn. 40 - 44 kW

e Certifikace vydana vyrobcem
opravnujici k prodeji a
servisu nabizeného zafizeni

e Technicky list nabizeného
produktu

Zaruka

e mMinimAlni zarucni doba: 24 mésicu.




